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Les fromages de Aulaitpasteuiséde\ﬁ/cgwe/b;bis/bgﬂne
notre Région Auaitcrudeﬁ/cmﬂvr\e/b;mf/bgzne

CCEUR VENDEEN H CABRIS
AFFINE 25% AFFINE 20% AFFINE 20% _ .
46860 - 150 g 46871-120g 46857 - 150 g St Pierre du Chemin
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7 MOTHAIS sur FEUILLE #1 cHevre LonG " CHEVRE LONG FRAIS P CHEVRE LONG CENDRE
AFFINE 25% AFFINE 25% AFFINE AFFINE 20%
46858 — 180 g 46866 —250 g 46867 — 280 g 46865 — 280 g
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AFFINEE 25% AFFINE 20% AFFINE 45% AFFINES 20%
46870-125¢ 46862 -200 ¢ 46863 —200 g 46859 —2 x 60 g

H DELICE DU BOCAIN CENDRE H DELICE DU BOCAIN CENDRE H BUCHETTE BLANCHE ﬂ‘ BUCHETTE CENDREE
AFFINE 45% AFFINE 45% AFFINEE AFFINEE

46932-150¢g 46864 —200 g 46868 —125¢g 46869 - 125 g
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H TOMME RACLETTE DE VENDEE 28% H TOMME DU VENTRE A CHOU 28%
40373 -5Kg 59666 -5 Kg Laiterie de Maillezais

H TOMME DE VENDEE H BODICHE VENDEENNE 26% H BODICHE VENDEENNE
AU MUSCADET 40636 - 1,8 Kg AU CUMIN 26%

45434 -3 Kg 40635 -1,8Kg

H BODICHE VENDEENNE H TOMME AUX 4 BAIES 31% ” MOELLEUX VENDEEN
AUX GRAINES DE MOUTARDE 26% 59667 - 1,6 Kg GAEC BREMAUD - MAILLEZAIS - LAIT CRU 28%
40634 -1,8 Kg 47922 -1,7 Kg
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H VACHER VENDEEN 31% H MINI VACHER VENDEEN 31,6% H PETIT MARAICHIN 31,6%
52709 — 600 g 52710-250¢g 52708 —350 g

J’ V' cceur venpeen 31% H FLEUR DES MARAIS 22,5% H TOMETTE DES CHAMPS 22,5% H RICOCHET 31%
53669 -220 ¢ 60504 — 250 g 60503 — 250 g 59673 — 250 g



Aulait pasteurisé de vache / chévre / brebis / bufflonne
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Au lait cru de vache / chévre / brebis / bufflonne
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H TOMME DE CHEVRE H LE SILLON BLEU
AU MUSCADET 26 % FUME AU BOIS DE HETRE 26%
59672 - 5Kg 59668 — 5 Kg

H LA ROUSSILLE H LA MALLACEENNE H LE TENDR’CHEVRE
FUME AU BOIS DE HETRE CROUTE FLEURIE CROUTE FLEURIE 24%
30720 -5 Kg 30719 -5 Kg 38338 -1,5 Kg

H P’TITE CABRI'YOL 24% H BIQUETTE DE VENDEE 22% (O H PTIT MAILLEZAIS = H LE MAILLEZAIS

59671-250¢g 45435 -550 g VACHE/CHEVRE 22% VACHE/CHEVRE 22%
46945 -220 g 45436 - 550 g

BIO / Fermier

Mentbre du réseau INVITATION A LA FERME

TOMME LA VENDEENNE
BIO LAIT CRU 26% BIO LAIT CRU 26%
36448 — 2 Kg 36449 -2 Kg
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” PLAISIR VENDEEN H P’TIT GRIS VENDEEN H P’TIT ROND VENDEEN ” LE CAMEMBERT
BIO LAIT CRU 26% BIO LAIT CRU 27% BIO LAIT CRU 26% BIO LAIT CRU 22%

36450 -2 Kg 144181 -1,4 kg 36447 —400 g 36451-250¢



Les pates molles croltes fleuries
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H BRIE CDF 25% H BRIE PAYSAN BRETON 32% H BRIE MONTSURS BIO 20%
550922 -3 kg 556101 — 1 kg 172809 -1 kg

H BRIE DE MEAUX AOP H BRIE A LA TRUFFE D ETE H BRIE A LA MOUTARDE
% AFFINE LAIT CRU 23% ROUZAIRE 25% ROUZAIRE 25%
112216 -3 kg 555011 - 1,5 kg 555533 - 1,5 kg
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? SAINT FARON LAIT CRU 24%

143213 -3,8 kg 56711 -1,5 kg

H CREMEUX BOURGUIGNON 40 % H COMTESSE DE VICHY 27% H CHAOURCE AOP
550853 - 1,6 KG 170568 —1,3kg LAIT THERMISE 22%
32118 -250¢g



Aulait pasteurisé de vache / chévre / brebis / bufflonne
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Au lait cru de vache / chévre / brebis / bufflonne
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H CAMEMBERT LA FERMIERE REO "HPETIT CAMEMBERT AOP %
LAIT CRU 22% LE GASLONDE LAIT CRU 22%

53166 -240g¢g 551573 -150¢g
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H CAMEMBERT : CAMEMBERT AOP H CAMEMBERT H CAMEMBERT AOP
P’TIT VENTRE A CHOUX 20% JORT LAIT CRU 22% BARRE ORANGE 20% LAIT CRU 22% EXCLUSIVITE
32094 -250¢g 65330-250¢ 65341 —240¢g 32116 - 250 g

H CAMEMBERT MOULE A LA LOUCHE ! l PETIT CAMEMBERT A CHAUFFER H GALET DE LA LOIRE 28%
AOP 22% - EXCLUSIVITE ROUZAIRE 20% 64525 -260¢g
30518 - 250g 103172 -150¢
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H CHAOURCE AOP FERMIER H COULOMMIERS DONGE
LES TOURELLES LAIT CRU 24,5% LAIT CRU 20%

551292-250 g 34295- 450g E‘A

H CREMEUX DU MONT ST MICHEL
LAIT CRU 25%
65353 -220¢g

ﬂeur

Pri 7 )
H ST MARCELLIN IGP NU HBR".LAT SAVARIN IGP 40% HBRlLLAT SAVAVRIN IGP 40%
STE COLOMBE LAIT THERMISE 22% 110104 -200 g 112318 -500 g

113274 -80g X 16



Les pates molles croltes lavees
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HCURE NANTAIS H CURE NANTAIS l " CURE NANTAIS ! " CURE NANTAIS

LAIT CRU 26% AFF AU MUSCADET LAIT CRU 25% CARRE LAIT CRU 25% FUME CARRE LAIT CRU 25%
551638 -750 g 551641 -200 g 551642-200g 38355-200¢g
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PW  BOULETTE AVESNE FERMIERE PAPRIKA P croisses aop 23,7% P vunster aop
FERME DU PONT DES LOUPS LAIT THERMISE 29% 200005 — 900 g CIGOGNE CELLO 28%
174444 - 180 g 40680 — 800 g
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” LANGRES FERMIER AOP P Lvaror aoe H LIVAROT AOP 22% H PETIT MUNSTER AOP
REMILLET LAIT CRU 21% MOULIN DE CAREL 20% 32113-250¢ FERMIER FISHER LAIT CRU 26%
554737 - 1,2 Kg 67470 -500¢g 47573 -125¢

HHERVE EXQUIS AOP
H FOURNOLS AFFINE A LA BIERE 53,6%
LIVRADOIS STE FROMAGERE 26% 45665 —-200 g

66260 — 3,5 kg

” MOELLEUX DU REVARD H PONT EVEQUE AOP 24 %
SCHMIDAUSER LAIT CRU 27% 112179-220g
30166 — 1,8 Kg


https://fr.wikipedia.org/wiki/Arrondissement_d%27Avesnes-sur-Helpe
https://fr.wikipedia.org/wiki/Nord_(d%C3%A9partement_fran%C3%A7ais)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Maroilles_(fromage)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fromage_fran%C3%A7ais
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fromage_fran%C3%A7ais
https://fr.wikipedia.org/wiki/Mont_Revard
https://fr.wikipedia.org/wiki/Aix-les-Bains
https://fr.wikipedia.org/wiki/Aix-les-Bains
https://fr.wikipedia.org/wiki/Savoie_(d%C3%A9partement)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fromage_au_lait_de_vache
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fromage_%C3%A0_p%C3%A2te_molle_%C3%A0_cro%C3%BBte_lav%C3%A9e
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fromage_%C3%A0_p%C3%A2te_molle_%C3%A0_cro%C3%BBte_lav%C3%A9e
https://fr.wikipedia.org/wiki/Picea

Aulait pasteurisé de vache / chévre / brebis / bufflonne
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Au lait cru de vache / chévre / brebis / bufflonne
o o -~
MAROILLE AOP H ROULE AIL %
NOUVION 26% RIANS 28%

57857 —-750gx 4 62629 —-950¢g

H ST JULIEN BUCHE NOIX 25% ! l VIEUX PANE 25%
110094 -900 g 66983 —-2,3 KG

Les pates pressees non cuites

MW RACLETTE NATURE CDF 26% P cacierre Fumee BRezain
117768 - 6Kg EDELMONT 26%

66053 — 6 Kg
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MORBIER AOP

i Fleur Y7
MORBIER AoP  Z17 ©

P oMME FLEURS DES ALPES 50% MW TommE DE savoie iGp

LAIT CRU 30%
55201 - 1,6 Kg

LAIT CRU 30% 47688 — 6 kg
112632 - 6,5 kg

H CAILLADOU

) COOP. DE YENNE 26,6%
. 115114 -2 kg

H BLEUET DES PRAIRIES 27% s
42507 - 4 kg



’” % MORBIER AOP H FLEUR D’AUNIS 27% H TOMME CATALANE AOP 27%
60 jours LAIT CRU 22% 66086 — 3,90 kg 66919- 2,5 Kg

555630 — 3,3Kg
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Tartiflette
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H CANTAL AOP JEUNE 30% ” CANTAL AOP ED 1/16 ” TAMIE H FROMAGE TARTIFLETTE 33%
41454 -2,5 Kg LAIT CRU 30% LAIT CRU 27% 50250 -500 g
59646 — 2,5 Kg 63334 -1,5kg

H ST NECTAIRE LAITIER AOP CDF 27% ” ST NECTAIRE FERMIER AOP H TOMME DES CROQUANTS
32105 - 1,75 kg GERGOVIE - Boite bois LAIT CRU 45% AFFINE LIQUEUR DE NOIX 31%
47997 - 1,6 kg 47940-850¢g

H TIMANOIX 27% ” REBLOCHON AOP FRUITIER
551265-300¢g AU CCEUR DE NOS VILLAGES LAIT CRU 28%
60607— 500 g

HGRANDMUROLS HMIMOLETI’EJEUNE H MIZOTTE 27%

FROMAGERIE DU BURON 27% MOULIN D’OR 25% 66094 — 3,90 kg
66365-620¢g 37559 - 3,8Kg



Les pates pressées e el

Au lait cru de vache / chévre / brebis / bufflonne

cuites oo oo

H emmenTAL savole P EMMENTAL cEUR MEULE 29% PP EMMENTAL BLOC CDF 29% H EMMENTAL
IGP VERT LAIT CRU 30% 551760 - 2 Kg 32286 -3/4Kg LAIT CRU 27% '

, 551768 -3 kg 59780 - 3kg

H COMTE AOP CRU SAPIN 1/8 H COMTE AOP VAGNE H COMTE AOP BLOC°
AFFINE 10/15 M LAIT CRU 45% AFFINE 14/22 M LAIT CRU 30% VAGNE LAIT CRU 33%
59847 — 4,3 kg 59778 -3 Kg 45876 —2,5Kg

. W ABONDANCE FERMIER AOP 1/2 P W ceaurorT aoe
(1) H o
, LAIT CRU 30% ! DECOUPE LAIT CRU 32%
30030 - 4,4 kg

551635 -2,75 Kg

I PUR CHEVRE /3

b

CABRERA PUR CHEVRE 29% ! I TOMME ADRIENNE A LA TRUFFE D’ETE 24%
66224 — 4,2 kg 48976 — 1,4 kg

H CHABICHOU DU POITOU ﬂ" CROTTIN CHEVRE TDF 24% H CROTTIN CHAVIGNOL AOP H\ CROTTIN
VILLAGEOIS LAIT CRU 45% 101019 -60 g FERMIER LAIT CRU 26% LAIT CRU 28%
67061 —180 g 61019 - 60 g 117383 -60gx 12 ¢



1 FLEUR SOLOGNE CENDREE H MALVAULT CENDRE H MALVAULT NATURE ™1 BRIQUETTE CHEVRE LES GORS
LAIT CRU 23% LAIT CRU 26% LAIT CRU 26% LAIT CRU 45%

50042 -80g 40632 -180g 59699 - 180 g 58216 —220g
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! I SAINTE MAURE AOP H LONG CHEVRE TDF 23% H BUCHE CHEVRE TDF 23%
LAIT CRU 23% 60292 -180 g 60291 — 1 kg

59659 - 250 g

P RocAMADOUR AOP " APOLLINE AUX FLEURS 19%
LAIT CRU 23% 4301 -100 g
50004 — 35 gX12

Les fromages lait de brebis

P creeis ESPELETTE SPANISH 39% O 5resis AL NOIR sPANISH 39% OF cresis rLeURs sPANISH 39%
30845 -3 kg 30843 - 3,5 kg 30899 -3 kg

H BREBIS OLIVE ” BREBIS PESTO " PETIT AGOUR BREBIS PIMENT " P'TIT BASQUE ISTARA 36%
SPANISH 39% SPANISH 39% LAIT CRU 35% 63545 -660¢g
30844 -3 kg 30900 -3 kg 550189 - 750 gX6



Aulait pasteurisé de vache / chévre / brebis / bufflonne
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Au lait cru de vache / chévre / brebis / bufflonne
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" ROY BERGER PUR BREBIS 33% " OSSAU ORATY ESQUIRROU AOP 38%
101046 — 4,5 kg 67204 — 2,3 Kg

DES PYRENLES

T ewbin
~ Yondant

TOMETTE BREBIS 29%
550190 -750¢g

®F corsu vecciu 33 % ®F sresiou 23%
57083 - 2 Kg 66070 — 1,5 Kg

> ;74_
" BREBIS CROUTE BRULE 38% ” TOMME BREBIS FERMIER PIMENT ” CAUSSENARD PUR BREBIS RECTANGLE
57021- 750 g LAIT CRU 37,5% LAIT THERMISE 30 %
109523 — 1,2 Kg 47882 - 2,5 Kg
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®F oMM BREBIS FERMIERE ®F ronDiN DE BREBIS ®F Fcur U maquis
LAIT CRU 37,5% PAPILLON 36% 551588 — 300 g

109525 -1,2 Kg 65616 —800 g



Les fromages pates persillées

W' 5Lcu DAUVERGNE CDF % AOP 28% PW st acuR UINTENSE 33% BB . LU oes causses % aop
113628 - 1,25kg 66768 - 2,3 kg LA MEMEE 30%

551592 — 1,25 kg
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BLEU BASQUE BREBIS H BLEU D’AUVERGNE AOP H FOURME AMBERT AOP 29%
ONETIK 32,2% LAQUEUILLE % LAIT CRU 31% 552272 -2,35 Kg
52973 -3 kg 170455 - 1,15 kg

”BLEU GEX AOP M.JOUX H CAMBOZOLA MEULE
LAIT CRU 29% KASEIREI CHAMPIGNON 41%
115650 - 3,7 kg 45461 -2,2 kg

H' ROQUEFORT % AOP H MONTBRIAC 30% HPERSILLE DE CHEVRE FERMIER 27% H CARRE AURILLAC 25%
LAIT CRU 31% 66078 — 580 g 36308 — 1 kg 113826 - 1,9 kg
32289 - 1,35 kg



Aulait pasteurisé de vache / chévre / brebis / bufflonne

Les fromages du Monde et ooy

Au lait cru de vache / chévre / brebis / bufflonne
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IVY'S VINTAGE i
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! l CHEDDAR ROUGE BLOC 32% H CHEDDAR TRADITIONNEL H CHEDDAR FARMHOUSE AOP
37270-3,3Kg P4 AFFINE 12 M N LA 44883 - 1,5Kg supP=%
2 S 551624 -3,5Kg ZallnN ralhh

HMANCHEGO H EDAM VIEUX ¥ 26,8% H GOUDA FERMIER PESTO VERT HGOUDA CUMIN PM MDO 30%
AFFINE 3 M T 41420 - 1,8 Kg mmmmm LAIT CRU 29,6% 66148 —4,5 Kg -
142959 -3 K8  p— — 142559 -5 kg —

W tere pE MOINE AOP O B -c1a oLYMPIA AOP 20,98% PW trizoure %

AFFINE 3 M LAIT CRU 35%n BREBIS/CHEVRE L — CONUS LAIT CRU 35% n

171944 -900 g

124012 -2 Kg 178190 -3 Kg

l v ™ ll HALLOUMI H KALTBACH ONCTUEUX H APPENZELLER SURCHOIX

VACHE/CHEVRE/BREB|S 25% AFFINE 4/6 M34% n LAIT CRU 30%
53182 -4,2 Kg 555146 - 3,3 kg

li

103338 -200 g




Les fromages ltaliens
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H BURRATA MICHELANGELO 17% HBURRATA BUFFALA 27% HSCARMORZA FUME 24% HCAMEMBERT DI BUFFALA 28%
43067 —120g 124208 — 125¢g 178908 —-250 g 143673 —250g

HMOZZARELLA BOULE HMOZZARELLA BUFFALA AOP H MOZZARELLA CERISE 5G H MOZZARELLA CERISE 8G
MICHELANGELO 19% CAMPANA 44% MICHELANGELO 19% MICHELANGELO 18%
100958 —125¢g 63190 — 125g 64417 - 1Kg 46424 - 1Kg

H MOZZARELLA ITALIE H GORGONZOLA FERME 1/8 AOP 26% H GORGONZOLA CUILLERE AOP
MICHELANGELO 20% 66298 — 1,5Kg CIRESA 26%
66509 — 1 kg 40320~ 6Kg

MW taLeGGI0 CONTADINO AOP
CIRESA 24,5%
552208 - 2,2Kg

HGRANA PADANO AOP HPARMIGIANO REGGIANO ORIG AOP
LAIT CRU 28% AFFINE 13/14 M LAIT CRU 28%
45471 - 1KG 45468 — 1 Kg


https://www.quiveutdufromage.com/ac-fromages-italiens-tout-savoir-sur-les-fromages-d-italie
https://www.quiveutdufromage.com/ac-fromages-italiens-tout-savoir-sur-les-fromages-d-italie

SUIVEZ NOUS SUR LES RESEAUX SOCIAUX

Tél : 02 51 09 26 00
85600 MONTAIGU VENDEE

Mail : televente@ouestfrais.fr

DISTRIBUTION

Création Ouest Frais. Crédits photos : sites internet et infos producteurs.
Les photos sont non contractuelles et ne constituent qu’une suggestion de présentation . Sous réserve d’erreur typographique. Offre réservée aux professionnels de la Restauration

Imprimerie ART MEDIA — MORTAGNE SUR SEVRE
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