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Desserts miniatures

Pour le goûter et les pauses séminaires

Mignardises sucrées
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Des Conseils pour tirer 

votre épingle du jeu
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Bandes au chocolat

Bandes aux fruits et autres parfums
Desserts ronds au chocolat

Desserts ronds aux fruits
Autres parfums (vanille, amandes, cheesecake …)

Tartes aux fruits

DESSERTS À PARTAGER
& PRÉDÉCOUPÉS 
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Bases pâtissières et décor

Fruits et coulis

DESSERTS À COMPOSER

LA TOUCHE FINALE
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MINI PASTEIS DE NATA

 7472
Fond de pâte feuilletée garni d’une crème à flan.

Pièce de 25g / Plateau de 40 pièces
Colis de 2 plateaux

MINI PARIS-BREST

 7481
Coque de pâte à chou garnie de crème mousseline 

pralinée noisette, décorée d’amandes effilées et
saupoudrée de décor «sucre glace».

Pièce de 20g / Colis de 30 pièces

MINI BABA AU RHUM

 3058
Avec imbibage au Rhum.

Pièce de 15g / Colis de 48 pièces

C A F É  G O U R M A N D
DESSERTS MINIATURES
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PERLE DE TROPÉZIENNE

 3675
Petite brioche garnie de préparation mousseline, 

nappée et décorée de sucre grain

Pièce de 22g / Colis de 35 pièces

MACARON «RIVE DROITE»

 88776
6 variétés : 12 pièces/variété : 

Caramel ; Chocolat ; Citron ; Framboise ; Pistache ; Vanille.

Plateau de 72 pièces (2x36 pièces)
Colis de 1 plateau
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Préchauffer le four à 220°C. 
Sortir les produits de l’emballage : 
Produit congelé = 8min
Produit décongelé = 3min.

PETITE MADELEINE PUR BEURRE

 103023
25% de beurre.

Pièce de 18g
Colis de 140 pièces
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MINI BROWNIE

 3945
Gâteau au chocolat et noix 

de pécan.

Plaque de 2,5kg 
Prédécoupée x120 
Colis de 4 plaques

Un gâteau facile à déguster. Servi 
avec une crème anglaise, crème 
glacée ou des fruits frais, comme 
en-cas ou élément de base d’un 
dessert, préservant entièrement 

son moelleux et son goût, plusieurs 
jours après décongélation.
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MINI COULANT 
AU CHOCOLAT

 103933
Gâteau moelleux au chocolat avec 

un coeur coulant.
Diamètre 4cm. 

Pièce de 30g
Colis de 64 pièces

MINI TATIN

 108288
Fond de pâte brisée recouvert de 
pommes poêlées caramélisées.

Diamètre 5cm. 

Pièce de 25g 
Colis de 36 pièces

MINI CANELÉ 
DE BORDEAUX

 111807
La véritable recette du canelé 
 version mini avec une saveur 

«Rhum-Vanille» renforcée pour plus 
de goût, croustillant à l’extérieur et 

moelleux à l’intérieur.

Pièce de 16g
Colis de 150 pièces
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MINI GAUFRE 
SWEET TIME

 3958
Mini gaufre de Liège au sucre perlé.

Pièce de 15g
Sachet de 50 pièces 

Colis de 4 sachets
UVC sachet 

Un mini format tendance, facile à 
portionner. Idéal pour les cafés 

gourmands ou en accompagnement 
d’une coupe glacée. A servir froide 
(juste décongelée) ou chaude pour 
un bon goût de sucre caramélisé.

100% d’ingrédients 
origine France
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ASSORTIMENT DE MINI TARTELETTE

 4713
4 variétés : 12 pièces / variété : mini tartelettes au 

spéculoos ; mini tartelettes au café-chocolat ; mini 
tartelettes au praliné;mini tartelettes au caramel salé

Plateau de 48 pièces (720g)
Colis de 1 plateau

MINI CHEESECAKE

 4754
4 variétés  : 12 pièces / variété

Framboise; caramel; citron; chocolat

Plateau de 48 pièces (960G)
Colis de 1 plateau

DÔMES AUX FRUITS

 4722
5 variétés : 6 pièces / variété ; Dômes citron, sablé breton, crème citron, nappage citron et menthe; Dômes framboise, sablé breton, crème 

framboise, nappage framboise; Dômes coco, sablé breton, crème coco, nappage coco; Dômes fruits exotiques, sablé breton, crème exotique, 
nappage pavot; Dômes pomme verte, sablé breton, crème pomme, 

nappage à la spiruline

Plateau de 30 pièces (490g) / Colis de 4 plateaux

B U F F E T  C O C K T A I L
MIGNARDISES SUCRÉES

N O U V E A U

N O U V E A U T É N O U V E A U T É
Fabriqué 

en France
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PETIT FOUR MONTMARTRE

 8887
8 variétés : 6 pièces/variété : 

Crumble, crémeux citron, zestes de citron et d’orange ; 
Moelleux à la noisette, crémeux praliné, amandes ; 

Financier au citron vert, panacotta à la noix de coco, gelée 
de framboise ; Financier au caramel, crémeux chocolat au lait 

caramel, noix de pécan caramélisées ; Chou, crémeux à 
la vanille, sucre glace ; Crème d’amande, poire, amandes 

grillées ; Financier au cacao, mousse au chocolat, crumble 
au cacao ; Biscuit, mousse à la vanille, gelée de mangue

Plateau de 48 pièces (540g) / Colis de 1 plateau

MINI GÂTEAU LUNCH

 104705
Mini millefeuille par 3; Mini croustillant au chocolat par 3; mini Paris-Brest par 3 ; Mini chou, garniture à la crème pâtissière aromatisée à la crème 

de caramel d’Isigny, glacage à la crème caramel d’Isigny surmonté d’une pastille chocolat par 3 ; Mini tartelettes : un fond de pâte sablée 
croustillante garni d’un appareil à la base de sucre, de poudre d’amandes, d’oeufs et de crème sur lequel sont disposés (un appareil citron, 

une pastille chocolat et un léger nappage,une garniture parfum caramel chocolat) par 6 ; Mini tartelettes : un fond de pâte sablée croustillante 
garni d’un appareil aromatisé à la pistache et de framboises surmonté d’un nappage par 3; Mini tartelettes : un fond de pâte sablée croustillante 

garni d’un appareil citron cuit et d’une meringue légèrement dorée par 3 

Colis de 72 pièces (3 alvéoles de 24)
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P A U S E S  G O U R M A N D E S
POUR LE GOÛTER & LES PAUSES SÉMINAIRES

MINI CRÊPE DE FROMENT
SUCRÉE ÉPAISSE

 103775
Diamètre 10cm.

Pièce de 15g / Colis de 120 pièces

CRÊPE DE FROMENT SUCRÉE

 109112
Arôme vanille. 

Diamètre 33cm.

Pièce de 60g / Sachet de 25 pièces  
Colis de 3 sachets

GAUFRE DE BRUXELLES

 116162
Une gaufre légère et croustillante aux oeufs.

Pièce de 85g / Sachet de 6 pièces 
Colis de 4 sachets

SIROP D’ÉRABLE DU CANADA
247231

Flacon squeeze de 450g
Colis de 6 flacons

Diamètre 10cm. 
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DONUT SUCRE

 7455
Pièce de 49g / Colis de 72 pièces

DONUT CHOCOLAT

 8961
Pièce de 55g / Colis de 72 pièces

CAKE AU CITRON PRÉDÉCOUPÉ

 20191
Pièce de 600g / Prédécoupée x18

Colis de 7 pièces - UVC pièce

MADELEINE PUR BEURRE

 235113
Une recette simple :  23% d’œufs frais et 22% de beurre pâtissier.

Pièce de 45g / Colis de 70 pièces

N O U V E A U

Diamètre 10cm. 

Un cake pur beurre aux œufs avec des perles de citron 
confit 8%

Une madeleine pur beurre 
«comme sortie du four» 100% française. 
REMISE EN OEUVRE : 6 minutes 
dans un four à 190°C.
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D E S S E R T S  I N D I V I D U E L S
DESSERTS INDIVIDUELS AU CHOCOLAT

SPHÈRE NOISETTE CARAMEL

 3552
Individuel pâtissier composé d’une mousse à la noisette, 

d’un décor, d’un crémeux au caramel et d’un croustillant noisette-
chocolat au lait, riz soufflé.

Pièce de 82g / Colis de 12 pièces

N O U V E A U T É

INDIVIDUEL RÉGENT ROND

 4647
Biscuit joconde cacao, praliné feuilletine, bavaroise chocolat noir. 
Finition velours au chocolat, bille de glaçage chocolat et disque 

en chocolat imprimé. 

Pièce de 80g / Colis de 24 pièces

COULANT GOURMAND AU CHOCOLAT 
ET CARAMEL AU SEL DE GUÉRANDE

 180124
Gâteau moelleux au chocolat avec un cœur coulant caramel 

au sel de Guérande

Pièce de 100g / Colis de 27 pièces

MOELLEUX CHOCOLAT

 601
Pièce de 100g / Colis de 20 pièces
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SABLÉ CRÉMEUX GIANDUJA

 103547
Crumble croustillant surmonté d’une crème Gianduja. Le tout décoré 
de bâtonnets d’amandes, noisettes concassées, morceaux d’oranges 

confites et de pistaches vertes.

Pièce de 90g / Colis de 16 pièces

BROWNIE AUX NOIX DE PECAN

 88911
Pièce de 78g / Colis de 4x30 pièces

13

S E R P E N T I N 
I N T E N S E 

C H O C O L A T

Cette forme originale de serpentin 
au chocolat intense cache au 
coeur d’une mousse au chocolat 
un insert biscuit chocolat et un 
insert biscuit amande, à goûter 
absolument.

Décor chocolat

Mousse au chocolat

Biscuit amande
chocolat

Praliné feuilletine

Biscuit chocolat

 9315
Biscuit amande chocolat, praliné 

feuilletine, mousse chocolat, biscuit 
chocolat, glaçage chocolat, décor 

chocolat.

Pièce de 75g
Colis de 12 pièces



MACARON CHOCOLAT 
CŒUR PRALINÉ

 3574
Composé d’une coque au chocolat et 

d’une garniture au praliné. 
Diamètre 7.3cm. 

Pièce de 70g 
Barquette de 6 pièces
Colis de 4 barquettes

Fabriqué en France. Sans gluten. 
Mise en oeuvre : Déposer le macaron encore surgelé 
dans une assiette de présentation. Faire réchauffer 
au micro-ondes à 800W pendant 30 secondes.

N O U V E A UMACARON CHOCOLAT CŒUR 
COULANT CARAMEL 

 4887
Diamètre : 7.3 cm

Pièce de 70g / Barquette de 6 pièces
Colis de 4 barquettes 
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Mousse mangue 
fruit de la passion

Préparation à la mangue

Biscuit aux amandes

LA MANGUE

 4809
Composée d’une mousse mangue fruit de 
la passion, d’une préparation  à la mangue, 

d’un décor  et d’un biscuit aux amandes. 
Dimensions : Hauteur 4,2cm

Largeur 9cm - longueur 6cm.

Pièce de 89g
Colis de 12 pièces

Pour compléter notre gamme de 
pâtisseries trompe l’œil, après 
la poire et la pomme, nous vous 
proposons la Mangue aux saveurs 
résolument exotiques !

N O U V E A U

D E S S E R T S  I N D I V I D U E L S
DESSERTS INDIVIDUELS AUX FRUITS

LA POMME

 4594
Composée d’une mousse à la pomme verte, 
d’une préparation à la pomme, d’un décor et 

d’un biscuit aux amandes.

Pièce de 74g / Colis de 12 pièces 

LA POIRE

 9312
Composée d’une mousse à la poire, d’une préparation 

à la poire, d’un décor et d’un biscuit aux amandes. 
Diamètre 6cm - hauteur 7.5cm.

Pièce de 78g / Colis de 12 pièces
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F R A I S I E R
R O N D 

I N D I V I D U E L

Un grand classique de la 
pâtisserie Française. L’association 
éprouvée d’une bavaroise vanille 
et de fraises, le tout décoré 
de framboise et d’amandes 
concassées.

Bavaroise vanille

Fraise

Biscuit joconde framboise
et amande

 3557
Biscuit joconde avec brisures de 

framboises et concassé d’amandes 
colorées rouge, bavaroise vanille 

avec inclusion fraises.

Pièce de 80g
Colis de 24 pièces

INDIVIDUEL PISTACHE 
FRUITS ROUGES

 3559
Biscuit joconde pistache fruits rouges, marmelade 

fruits rouges, bavaroise parfum pistache. 

Pièce de 80g / Colis de 24 pièces

INDIVIDUEL CHOCOLAT BLANC 
EXOTIQUE

 4648
Biscuit joconde coco, bavaroise chocolat blanc, 

crémeux exotique, glaçage jaune, groseille, 
plaquette chocolat blanc.

Pièce de 80g / Colis de 24 pièces

N O U V E A U T É
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TARTELETTE AU CITRON 
MERINGUÉE

 105789
Tartelette composée d’une pâte sablée pur beurre, 

d’un appareil citron et d’une meringue « sillons ».

Pièce de 130g / Colis de 18 pièces

TARTELETTE PASSION MERINGUÉE

 20190
Fond de pâte sablé garni d’une crème au fruit de la passion avec 
une meringue en spirale sur le dessus, décor noix de coco râpée. 

Diamètre 10cm

Pièce de 130g / Colis de 18 pièces 

SABLÉ CITRON MERINGUÉ

 105883
Sablé surmonté d’un appareil au citron, surélevé d’une meringue. 

Le tout décoré d’amandes, de zestes de citron et d’orange.

Pièce de 90g / Colis de 16 pièces

N O U V E A U

N O U V E A U

L’incontournable tarte citron meringuée revisitée 
version tartelette. Un appareil citron très fruité 
associé à une meringue aérienne : un équilibre 
de saveurs gourmand. Produit en France à 
partir d’une farine de blé et sucre français. Sans 
conservateur, sans colorant ni arôme artificiel.
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D E S S E R T S  I N D I V I D U E L S
TARTELETTES AUX FRUITS

TARTELETTE FINE AUX POMMES

 103911
Pâte feuilletée superposée manuellement de 

pommes fraîches. 
Diamètre : 14cm.

Pièce de 140g / Colis de 20 pièces

TARTELETTE TATIN

 106279
Fond de pâte brisé recouvert de pommes 

caramélisées.
Diamètre 10cm.

Pièce de 120g / Colis de 20 pièces

Pour une bonne croustillance 
du produit, mettre 10-15min 
dans un four chaud à 200°C.
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D E S S E R T S  I N D I V I D U E L S
AUTRES PARFUMS (CARAMEL, CAFÉ …)

TIRAMISÙ

 4329
Crème au Mascarpone et boudoirs imbibés au café

Pièce de 110g / Colis de 10 pièces

BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU

 3437
Tranche de brioche tressée façon pain perdu.

Pièce de 90g / Colis de 30 pièces

RECTANGLE ST HONORÉ

 4612
Rectangle feuilleté caramélisé, association de 3 choux 

craquelés garnis d’une crème pâtissière vanille et décoré 
d’une crème diplomate vanille. Décor: disque de chocolat.

Pièce de 83g / Colis de 14 pièces

N O U V E A U
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D E S S E R T S  À PA R TAG E R
BANDES AU CHOCOLAT

BANDE CHOCOLAT PRALINÉ

 3086
Sur biscuit Marly, association d’un croustillant 

chocolat et d’une ganache chocolat. Le tout décoré 
de 20 choux craquelés et de rosaces de mousse 

pralinée. Décor : saupoudrage de sucre glace.
Dimensions : 360x69x50mm

Pièce de 510g (10 parts)
Colis de 2 pièces - UVC pièce

OPÉRA CAFÉ CHOCOLAT

 3192
Composé de biscuits aux amandes imbibés 
au sirop de café, fourré à la crème au beurre 
au café et ganache au chocolat, recouvert 

d’un glaçage au chocolat.

Pièce de 750g / Colis de 6 pièces

BANDE BAVAROIS CROQUANT 
CHOCOLAT

 118206
Mousse au chocolat déposée sur un biscuit 

aux amandes ainsi qu’un croquant praliné entrecoupé 
d’un biscuit au cacao. 

Dimensions 360x80x40mm.

Pièce de 700g (10 parts) 
Colis de 6 pièces - UVC pièce

BANDE CROUSTILLANTE 
CHOCOLAT

 88163
Feuille de génoise cacao imbibée surmontée 

d’une feuilletine croustillante, d’une mousse au chocolat, 
le tout recouvert de velours. 

Pièce de 650g (10 parts) / Colis de 2 pièces
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D E S S E R T S  À PA R TAG E R
BANDES AUX FRUITS ET AUTRES PARFUMS

BANDE TIRAMISÙ SAVOIARDI

 108545
Visuel gourmand et généreux pour un tiramisù 
italien à base de crème mascarpone, génoise 

et biscuit à la cuillère, imbibé de café. 
Dimensions: 370x100x45mm.

Pièce de 1.05kg / Colis de 1 pièce

BANDE MACARON FRAMBOISE

 110708
Délicieuse harmonie de deux biscuits 

aux macarons, garnis d’une mousseline vanille 
et de framboises entières.

Dimensions : 360x80x40mm.

Pièce de 700g (10 parts) 
Colis de 6 pièces - UVC pièce
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BANDE CITRON MERINGUÉE

 9325
Sur un biscuit madeleine, association d’un gélifié citron 

et d’une mousse citron.
Dimensions : 360x79x50mm

Pièce de 750g (10 parts) / Colis de 2 pièces - UVC pièce

BANDE CHARLOTTE FRUITS ROUGES

 110703
Un biscuit cuiller garni d’une mousse à base de purée de mûres et de purée de cassis, surmonté  de mûres sauvages, cassis, groseilles.

Pièce de 800g (10 parts)  / Colis de 2 pièces - UVC pièce
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Conseil de chef pour personnaliser votre pâtisserie : 
Créer un décor à base de sauce caramel dans le fond 

de l’assiette, positionner la part de tarte par dessus 
puis disposer des bâtonnets de chocolat noir avec 

une cristalline d’orange.

DESSERTS RONDS AU CHOCOLAT

BAVAROIS CHOCOLAT

 107893
Alternance de 2 couches de mousse au chocolat et de 2 couches 

de génoise cacao imbibées d’un sirop. 
Décor : copeaux de chocolat. 

Diamètre : 23cm. 

Pièce de 780g (10 parts) / Colis de 4 pièces
UVC pièce

Fabriqué 
en France

GÂTEAU AU CHOCOLAT MI-CUIT

 103767
Diamètre 26cm.

Pièce de 1kg (12 parts)  / Colis de 6 pièces - UVC pièce

D E S S E R T S  À PA R TAG E R

TARTE AU CHOCOLAT GRAND ARÔME

 111907
Tarte ronde à bords lisses composée d’une pâte sablée pur beurre, 

d’un appareil riche en chocolat à 70% de cacao, recouvert d’un 
glaçage et de bâtonnets au chocolat.

Diamètre : 27cm. 

Pièce de 900g (10 parts)
Colis de 6 pièces - UVC pièce

suggestion de présentation
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DESSERTS RONDS AUX FRUITS

BAVAROIS FRAMBOISE

 107892
Alternance de 2 couches de mousse à la framboise et de 2 couches 

de génoise nature imbibées de sirop à la framboise. 
Décor : nappage rouge. 

Diamètre: 23cm.

Pièce de 780g (10 parts) / Colis de 4 pièces - UVC pièce

BAVAROIS PASSION

 107891
Alternance de 2 couches de mousse à la passion et de 

2 couches de génoise nature imbibées de sirop aux fruits 
de la passion. Décor : nappage jaune orangé. 

Diamètre : 23cm. 

Pièce de 780g (10 parts) / Colis de 4 pièces
UVC pièce

MOELLEUX CITRON

 103203
Appareil à moelleux

avec purée de citron sucrée 7%. 
Diamètre 26cm.

Pièce de 800g (10 parts) 
Colis de 3 pièces - UVC pièce

D E S S E R T S  À PA R TAG E R
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DESSERTS RONDS, AUTRES PARFUMS (VANILLE, AMANDES, CHEESECAKE …)

NID D’ABEILLE
AUX AMANDES

 105030
Un délice croquant, un fond de biscuit léger 
fourré de crème fouettée  à la vanille, garni 

d’amandes dorées au caramel.
Diamètre : 26cm.

Pièce de 800g (10 parts) 
Colis de 6 pièces - UVC pièce

GÂTEAU BASQUE

 108695
Pâte pur beurre garnie d’une crème pâtissière 
parfum amande amère, recouverte d’une pâte 

pur beurre. Le tout doré. 
Diamètre: 27cm.

Pièce de 1kg (10 parts) 
Colis de 6 pièces - UVC pièce

CHEESECAKE
SAVEUR VANILLE

 55014
Pièce de 1.6kg / Prédécoupée x12

Colis de 6 pièces - UVC pièce

TROPÉZIENNE

 3674
Brioche garnie d’une mousseline, 
nappée et décorée avec du sucre 

grain. Diamètre : 26cm.

Pièce de 800g (10 parts)
 Colis de 2 pièces

D E S S E R T S  À PA R TAG E R  E T P R É D É C O U P É S

N O U V E A U
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TARTES AUX FRUITS

TARTE AUX POMMES 
CAMPAGNARDE

 179739
Pâte sablée garnie d’un appareil avec 66% de 

quartiers de pommes fraîches, nappage caramel. 
Diamètre : 26cm. 

Pièce de 1,25kg (10 parts) 
Colis de 6 pièces - UVC pièce

TARTE TATIN VAL DE LOIRE

 88328
Pâte brisée recouverte de pommes caramélisées 

(pommes origine Val de Loire)
Diamètre: 26cm.

Pièce de 1.2kg (12 parts) 
Colis de 3 pièces - UVC pièce

D E S S E R T S  À PA R TAG E R
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TARTE FAÇON CRUMBLE
POMMES FRUITS ROUGES

 107588
Composée d’une pâte sablée garnie d’une compotée 

à la pomme, de morceaux de pommes, framboises, groseilles et 
cassis. Le tout recouvert d’une pâte à crumble à la cassonnade.  

Diamètre : 27cm.

Pièce de 910g (10 parts)
Colis de 4 pièces - UVC pièce

TARTE NORMANDE

 108696
Composée d’une pâte sablée garnie d’un appareil aux oeufs 
aromatisé à la vanille, recouverte de tranches de pommes et 

d’un nappage. 
Diamètre : 27cm. 

Pièce de 950g (10 parts)
Colis de 6 pièces - UVC pièce

TARTE NOIX DE COCO INTENSE

 179123
Pâte sablée pur beurre garnie d’un appareil à la noix de coco 

décoré d’un nappage brillant saupoudré de noix de coco râpée.
Diamètre 27cm

Pièce de 1kg (10 parts)
 Colis de 6 pièces - UVC pièce 
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TARTE CITRON MERINGUÉE
Diamètre 32 cm spéciale Restauration

 105639
Pâte sablée pur beurre, garnie d’un appareil au citron,

recouvert d’une meringue «talochée» à la spatule.
Diamètre 32cm (grand diamètre)

Pièce de 1,35kg (12 parts)
Colis de 2 pièces - UVC pièce

TARTE CITRON MERINGUÉE

 107216
Fond de pâte sucré garni d’un appareil au citron et sur-

monté  d’une meringue flammée, au décor piqué.
Diamètre : 27cm

Pièce de 1kg 
Colis de 4 pièces

Conseil de chef pour personnaliser votre pâtisserie :
Décorer la tarte entière de façon symétrique avec des 

fruits rouges, des éclats de chocolat noir et de la 
menthe fraîche

TARTE AU CITRON 
GRAND ARÔME

 550171
Pâte sablée au beurre recouverte  d’une garniture citron. 

Diamètre : 27cm.

Pièce de 850g (10 parts) 
Colis de 6 pièces - UVC pièce
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TARTE AUX MYRTILLES

 109508
Pâte sablée pur beurre, garnie d’une crème frangipane, d’un glaçage 

à la myrtille et de myrtilles.
Diamètre 27cm.

Pièce de 850g (10 parts)
Colis de 2 pièces - UVC pièce

TARTE AUX ABRICOTS

 113883
Pâte sablée garnie d’une crème frangipane gourmande à la poudre 

d’amande et d’oreillons d’abricots. 
Diamètre : 27cm. 

Pièce de 950g (10 parts)
Colis de 2 pièces  - UVC pièce

TARTE AUX POIRES BOURDALOUE

 109748
Pâte sablée au beurre garnie d’une frangipane et d’oreillons de poires 

Williams. Le tout nappé. 
Diamètre: 27cm. 

Pièce de 950g (10 parts)
Colis de 6 pièces - UVC pièce

TARTE AUX FRAMBOISES

 118298
Pâte sablée au beurre garnie d’une compotée de framboises, 

de framboises et d’un nappage. 
Diamètre : 27 cm 

Pièce de 800g (10 parts)
Colis de 2 pièces - UVC pièce 

Fabriqué en France. Sans huile de palme, 
sans arôme artificiel et sans colorant.
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D E S S E R T S  À  C O M P O S E R

B01

 111909
Margarine. Epaisseur 2,5mm.

Pièce de 625g  / Colis de 16 pièces

PLAQUE FEUILLETÉE
PRÊTE À CUIRE

 818
32,5% de beurre.  Epaisseur 2,8mm.

Pièce de 714g / Colis de 14 pièces

B51

 111911
32.5% de beurre. Epaisseur 2,8 mm.

Pièce de 714g  / Colis de 14 pièces

FEUILLE GÉNOISE NATURE 

 230365
Epaisseur 7mm. Dimensions: 580x380mm.

Pièce de 360g / Colis de 12 pièces

FEUILLE GÉNOISE NATURE
105149

Epaisseur 8mm. Dimensions: 580x380mm.

Colis de 14 pièces

FOND SUCRÉ PUR BEURRE
 4859

20,93% de beurre.  Diamètre : 10cm.

Pièce de 41g / Colis de 100 pièces

MINI TARTELETTE
SUCRÉE PUR BEURRE

105147
20% de beurre.

Diamètre 4,9cm 

Colis de 240 pièces

FOND DE TARTE SUCRÉ
 112516

Diamètre 26cm

Pièce de 302g / Colis de 6 pièces

FOND DE TARTE BRISÉ
PUR BEURRE

 114795
21% de beurre . Diamètre 27cm. 

Pièce de 350g env.
Colis de 12 pièces 

BASES PÂTISSIÈRES ET DÉCOR

TARTELETTE LUNCH
FILIGRANO SUCREE 

RONDE PUR BEURRE
24% de beurre. Diamètre 5,3cm

243239
Colis de 144 pièces
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BABA AU RHUM BOUCHON

 104039
Appareil à baba imbibé de Rhum.

Pièce de 112g / Colis de 10 pièces

CHOU CUIT

  103116
A l’extrait de vanille. 

Pièce de 11g / Colis de 192 pièces

CHOU CRAQUELIN CUIT

 103202
Dimensions : 8x8x5,5cm

Pièce de 35g / Colis de 24 pièces 

BABA BOUCHON PUR BEURRE
105142

17% de beurre.

Pièce de 16g / Colis de 120 pièces 

BABA SAVARIN PUR BEURRE
105141

 17% de beurre.

Pièce de 14g / Colis de 120 pièces

BISCUIT CUILLERE
AUX ŒUFS FRAIS

121173
Boîte de 48 pièces
Colis de 4 boîtes

CHOU PUR BEURRE

 105145
Petit modèle. 29% de beurre.

Pièce de 10g
Colis de 120 pièces

Produit pur beurre ayant une excellente 
tenue à la coupe. Chou très craquant 

ayant une texture généreuse. 
Mise en œuvre : À garnir de crème 

pâtissière, de chantilly etc... Peut servir 
comme base pour profiteroles géantes.

Servir tel quel sur assiette ou coupé en deux garni de fruits frais.

Retirer le produit de son emballage 
et laisser décongeler 1 à 2h entre 0 
et 4°C. Sortir les mini choux 15 min. 

avant dégustation.

COQUE MACARON FRAMBOISE

 13336
Diamètre 7.5cm

Pièce de 20g / Colis de 72 pièces

N O U V E A U
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COUVERTURE
Seau de 5kg

239242 - CHOCOLAT AU LAIT
38% de cacao.

239241 - CHOCOLAT BLANC
29% de beurre de cacao.

239243 - CHOCOLAT NOIR
64% de cacao.

SPECULOOS BISCOFF CONCASSÉ

 178751
Sachet de 750g / Colis de 8 sachets

 Inépuisable source d’inspiration culinaire, redécouvrez-le sous 
forme d’éclats croquants. Idéal pour parfumer vos recettes.

MERINGUE DROPS 
«MONA LISA®»

247085
Boîte de 350g

Colis de 4 boîtes

CRÈME ANGLAISE 
UHT

  64977
Prête à l’emploi.

Bouteille de 2L 
Colis de 6 bouteilles

PRÉPARATION 
TIRAMISÙ UHT

  172701
Bouteille de 1L

Colis de 6 bouteilles

CRÈME SUCRÉE 
SOUS PRESSION 
U.H.T. AÉROSOL

  56253
36% de M.G.

Pièce de 700ml
Colis de 6 pièces 

N O U V E A U T É

BASE MERINGUE CUITE 

 103201
Hauteur : 2,5cm.

Pièce de 14g / Colis de 36 pièces

Idéal pour 
réaliser Pavlova,  

Mont-Blanc, 
vacherin...
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D E S S E R T S  À  C O M P O S E R
FRUITS ET COULIS

COULIS DE FRUITS ROUGES

 170754
Bouteille de 500g / Colis de 12 bouteilles

 UVC bouteille

CRÈME DE MARRONS
116470

Boîte 4/4 / Colis de 12 boîtes

COULIS MANGUE PASSION

 174642
Bouteille de 500g 

Colis de 12 bouteilles - UVC bouteille

MANGUES CHUNKS

 103913
Morceau 20x20mm.

ANANAS CHUNKS

 104148
Sachet de 1kg

Colis de 5 sachets  
UVC sachet 

Fabriqué à partir de fruits 
sains et mûrs. Idéal pour 
vos préparations de 
recettes salées et sucrées, 
brochettes de fruits !

FRAMBOISE 

 111141
Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets

UVC sachet

MYRTILLE 

 111146
Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets - UVC sachet

COCKTAIL DE FRUITS ROUGES

 111147
Composé de groseilles, cassis, griottes pander, framboises, myrtilles 

sauvages et mûres sauvages.

Sachet de 1kg / Colis de 5 sachets - UVC sachet
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Ainsi, 43% des clients en restauration à 
table et cafétérias commandent lors de 

leur repas un dessert , selon Kantar OOH. *

Voici quelques conseils
pour mettre en avant votre carte des desserts …

ACCORD GLACES ET PÂTISSERIES
CRÉER LA SURPRISE !

Pour vous différencier, quoi de mieux qu’associer une 
boule de glace à votre pâtisserie.

Profitez d’un éventail de choix de parfums dans notre 
gamme de glaces premium Pedone maitre artisan 

glacier pour imaginer des associations originales : 
Ainsi la crème glacée à la fève de tonka se marie avec 
subtilité au moelleux au chocolat, la crème glacée 
à la réglisse apporte de l’intensité à la douceur de la 
tarte aux poires et le sorbet verveine amène des notes 
herbacées en harmonie avec l’acidité des agrumes de la 

tarte au citron …

LES AMATEURS DE
DESSERTS EN LÉGÈRETÉ

Certains clients souhaitent finir 
avec une touche sucrée sans 
succomber au dessert extra 
gourmand, vous pouvez alors 
leur proposer des desserts 
à base de fruits (carpaccios, 
brochettes, tartares et soupe de 
fruits ) à agrémenter avec une 
mini pâtisserie comme la petite 

madeleine ou le mini canelé.

L E  D E S S E R T , C ’ E S T  L A  T O U C H E  F I N A L E ,
 L’A P O T H É O S E  D U  R E PA S  !
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L E  C A F É  O U  T H É 
G O U R M A N D

 
32% des français déclarent que le café 
gourmand est leur dessert préféré. **
C’est la meilleure alternative pour tous les 
clients qui n’arrivent pas à choisir ou qui 
sont pressés et en plus il peut être partagé.
Le café gourmand est traditionnellement 
composé de 3 à 5 éléments : n’hésitez 
pas à mélanger les couleurs, les saveurs, 
les textures en y intégrant une glace, 
une salade de fruits et des mignardises 
pâtissières.

LA PERSONNALISATION
LE SOUCIS DU DÉTAIL DANS LA PRÉSENTATION 

ASSIETTE

Pour réussir un joli dressage à l’assiette des 
desserts, n’hésitez pas à agrémenter vos 
pâtisseries de coulis (en zigzag, avec des points, 
en dessinant une virgule…) , de topping croquants 
(meringues drops, pistaches, noix de pécan …), 

et de fruits pour apporter de la fraîcheur.

IDÉES DE DESSERTS
POUR LES MENUS ENFANTS
Pour réaliser des desserts 
ludiques pour les enfants, 
munissez-vous d’un emporte-
pièce et laissez libre cours à 

votre imagination.
Utilisez le reste du gâteau 
émietté en topping pour vos 

coupes glacées.
(à droite : recette réalisée avec le 

gâteau au chocolat mi-cuit
ref 103767 - page 23 du catlaogue)

* Néorestauration Novembre 2022 - dossier « Dessert, l’atout gagnant » - ** CHD Expert - Les desserts préférés des français - Claire Brunaud - 2020

Multiples possibilités de 
découpe des bandes

Dans un dessert en bande, 
de nombreuses découpes 
peuvent être imaginées : 
des carrés, des ronds, des 

triangles, des allumettes …

4,5cm

36cm

8cm

4,5cm 9cm 7cm 4cm 4cm 3cm
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